
Râble de 
lapin façon 
grand-mère

Notre astuce : 
Le secret de ce plat est de laisser mariner la viande la veille dans un mélange de vin 
blanc, de laurier, d’ail et d’oignons pour l’attendrir.

Bonne dégustation !

L’accord parfait avec des nouilles 
ou des pâtes à l’alsacienne ! 

le chef,

Thomas  

Murer

:)


